Jak némecka afeéra s dioxiny ovlivni ceského chovatele

Do neprijemné situace se dosta-
la ekologicky hospodafrici farma
Josefa Sklenare ze Sasova u Jih-
lavy. Odbératelé z Némecka od-
fekli dodavku masa a chtéji pou-
Ze ziva zvirata - dovoz na stovky
kilometri se s welfare (pohoda
zvifat) moc neslucuje, navic do-
davatel krmiva pfisel o velkou
cast zasob obili pro Sasov. Farma
je tedy nucena radikalné snizit
pocty zvirat.

Cim to viechno zacalo?

Na konci roku 2010 propukla v Né-
mecku aféra s kontaminaci krmnych
smési dioxiny. Do primyslové vyra-
bénych krmiv pro zvifata byla pfidana
technickd smés mastnych kyselin, jez
vznika pfi vyrobé bionafty, kterou kou-
pil vyrobce krmného tuku a pouzil ji
do vyroby. Tento krmny tuk, ktery byl
kontaminovany dioxiny, koupili vyrob-
ci krmnych smési. A tak se tyto smési
dostaly k dribezi a prasattim.

Jedno je jisté - do téchto problém
se nedostalo ani jedno ekologické
hospodafrstvi. V Némecku tak vzrostla
poptavka po biopotravinach. Otazkou
zUstava, jestli tato situace mize nastat
i u nas. ,V dlouhodobém horizontu to
snad pfinese vice zakaznikd, ale urci-
té to nebude tak razantni narlst jako
v Némecku. Bézny Cesky spotiebitel si
po této kauze tézko rekne: ,A dost, uz
si jiné maso nebo vejce nez bio nekou-
pim!“ Spise tyto potraviny na néjaky
Cas vyradi z jidelnicku a po Case se zase
vrati k pGvodnim navyklm. Pozitivni
by vsak urcité bylo, kdyby se alespori
zacal pidit po plvodu potravin a na-
ucil se rozliSovat a uprednostriovat ty
Ceské. | kdyz nds ekochovatele by to

" oy

nezachranilo,” fika k celé situaci Josef
Sklenafr z biofarmy Sasov.

Josef Sklendr na své biofarmé

V ¢em tedy spociva problém
biofarmy?

,PFindvstévé némeckych obchodniki
zNaturlandu a KFF na nasich biojatkach
ndm bylo feceno, Ze takto nadstan-
dardné vybaveny provoz neni bézny
ani u nich, a Ze neni bézné ani to, ze se
pordzi pouze biozvifata a ne soubézné
konven¢ni. Jesté pred nékolika tydny
nas ujistovali, ze o nase biovepie maji
eminentni zdjem,” pokracuje Sklenar.
Na konciledna v3ak sv(ij zdjem upresni-
li pouze na Ziva zvira-
ta - pry kvili podvo-
dim s biovepfovym
z Itdlie kupci trvaji na
némeckém bio a pfi-
poustéji maximalné
dovoz Zivych zvifat.
Tim se vsak popird
dlraz na welfare zvi-
fat - mnohasetkilo-
metrové transporty
na jatka se biofarmé
z logickych davodu
prici.

K tomu se prfidala
navic jesté dalsi kom-

plikace: jejich hlavnimu dodavateli bio-
obili voda vyplavila sklad s 350 tunami
obili, jehoz velka ¢ast byla uréena pravé
pro biofarmu v Sasové.

vV poslednich dnech jsme hore¢né
projeli celou republiku, abychom s hrd-
zou zjistili, Ze témér viechno obili je uz
prodano a pokud ne, tak brzy bude -
a to nasim némeckym koleglim, ktefi
musi nakrmit svoje bio zvifata, o kte-
ré je ted vétsi zajem, kvalitnim obilim
z Cech a Moravy. Na3 chov ma obili jiz
jen na nékolik tydnd. Pokud se ndam va-
bec podaii néjaké obili sehnat, tak urci-
té nebude za plivodni sjednanou cenu
a ani nebude v idedlni skladbé (jec-
men, pSenice), coz se negativné projevi
v chovatelskych vysledcich,” pokracuje
ve vyctu nepfiznivych udalosti Sklenar.

Co bude dal?

Farma tedy musi radikalné snizit sta-
vy zvifat a zdroven intenzivné shanét
obili tak, aby vydrzely do nové sklizné.
Snizeni stavl zvirat nechce Sklenarova
farma provadét prostrednictvim nee-
tickych transportd do ciziny a ani si
nemuze dovolit prodavat do konvence

Jak si objednat maso ze Sasova

Cena dopravy individualné na adresu je 5 K¢/kg, minimalné 150 K¢.
Pri vyzvednuti na dohodnutém svozném misté pro vice zajemcii
cena pouze 5 Ké/kg (v pripadé kolekce tedy cca 55 K¢). Pokud byste
védéli o vhodném misté v SirSim centru Olomouce, kde by se dalo
na hodinku zastavit s tranzitem a vydavat objednavky z chladiciho
auta, ozvéte se prosim na info@biofarma.cz. Miize to byt dvir, mis-

to uvaseho domu apod.

Aktualni termin zavozu: 17.inora v odpolednich hodinach, svoz-
né misto bude upresnéno dle objednavek a zdjemce bude farma po
objednani predem informovat. Dalsi terminy zalezi na poptavce, ale
mélo by to byt minimalné jednou za dva mésice — sledujte web.
Kontakty: +420 567 313 667, info@biofarma.cz, www.biofarma.cz,
http://e-shop.biofarma.cz




U nds, protoze cena Ceskych prasat po
dioxinové afére v Némecku stagnuje
a da se ocekavat dalsi pokles. Dlivod je
pfitom prosty - v Némecku se hromadi
obrovské mnozstvi konvencnich zvirat,
o které nemaiji mistni zajem. Ceska re-
publika je nejblize a hlavné ma trh zce-
la bez ochrany, coz nici ceské chovatele
prasat.

+Pokud mate jesté néjaké volné krm-
né obili v mnozstvi nad 3 tuny a chtéli
byste ho prodat nam, dejte prosim vé-
dét,” apeluje Sklenaf.

Kvlli zasadnim problémdm, které
farmu postihly, pfichazi nyni s maso-
pustni nabidkou tzv. bioveprovych
kolekci - touto formou chtéji prodavat

Fair trade pralinky, srdi¢cka a bon-
boniéra

Vyrobce belgickych bio a Fair trade
pralinek, spole¢nost Belvas, predsta-
vuje nova c¢okoladova srdicka Choco-
late Lovers. Ta jsou tvorena 73% hot-
kou ¢okolddou z Peru a jsou napInéna
karamelovym krémem zjemnénym
smetanou a ochucenym Spetkou soli.
Karamel je vyroben z bio titinového
cukru z Paraguaye. SeZenete je v ob-

Kdo je Josef Sklenar

telii v Ceské republice, ktery obdrZel nékolik
cen za originlni vyrobky masné i rostlinné
(Sunka a uherak bez ,écek, hranolky, tolar-
ky apod.), loni vybudoval prvni a unikatni
veprova biojatka na pordzku zvifat z eko-
logického chovu dle evropskych norem za
20 miliond korun. Vyrobky ze Sasova mohli
ochutnat také navtévnici Il. olomouckého
BlOjarmarku loni v zdfi.

cenové zvyhodnéné smésné balicky,
rovnajici se pfiblizné jedné ¢tvrtce pra-
sete, kde jsou vakuové balené kusy od
vsech druhl masa (vyjma panenky).

chadku Papala v Masnych kramech za
95 K¢.

V tomtéz obchodé sezenete také
70% hotka nebo mlé¢na cokoladova
srdicka fair trade znacky Divine ve
dvou balenich. Cokolady zna&ky Di-
vine se vyrabi z Fair trade kakaovych
bobd, které dodava ghanské druzstvo
malych farmar Kuapa Kokoo.

Kromé téchto srdicek nabizi Papa-
la i bonboniéru z pralinek s nazvem
Hand In Hand. Ta obsahuje pralinky

Cena je 176 K¢/kg za celou kolekci (za
cenu kolekce nelze objednavat jednot-
livé partie), nebo 82,50 K¢/kg za pulku
prasete (ceny jsou véetné DPH). Pokud
si budete chtit objednat, mizete pres
e-shop biofarmy na www.biofarma.
¢z nebo napiste na info@biofarma.cz.
MUzete si také nechat zasilat novinky
ze Sasova a informace o chystanych za-
vozech e-mailem - staci se na e-shopu
zaregistrovat.

Timto zplisobem by mohlafarma pro-
dat vétsi mnozstvi masa v kratké dobé,
aby tuto velkou krizi prestala.

Simona Horkd

Valentynskeé tipy

v horké a mléc¢né ¢okolddé pInéné ka-
ramelem a lisko-ofiSkovym krémem.
Na pralinkach jsou znazornény spoje-
né ruce, které jsou v prvé radé logem
spolecnosti Belvas, zaroven jde viak
o jakysi symbol spojeni Severu a Jihu
a jejich vzajemnou pomoc. Logo sa-
motné, a tedy i pralinky v bonboniére,
ma tvar kakaovych bobu.

Baleni o hmotnosti 160g stoji 143 K¢.

Barbora Cihalovd

Zdrava nahrada trojobalu, vajec a jisky

Hraska - v posledni dobé stale
castéji sklonovany pojem v ku-
linafstvi. Tento ,vynalez” se jiz
par let objevuje v nékterych
domacnostech, dosud nejvétsi
oblibu vsak ziskal letos diky far-
maiskym trhim a dalsi propa-
gaci na akcich po celé republice.
V Olomouci na stanek s hraskou
narazili treba navstévnici Flory.
Jde o smés na obalovani zele-
niny, hub, syrdi, ovoce i masa.
S uspéchem se da pouzit také
jako zaklad omacek a pomaza-
nek, k zahusténi polévek, nebo
jako pojivo do karbanatkdi, se-
kané ¢i bramboraku.

Historie

Hrasku na konci roku 2002 pred-
stavila spole¢nost Ceria, s.r.o. z jizni
Moravy. Eliska Skvafilova, jednatelka
spole¢nosti a zaroven ,objevitelka”

hrasky, poradala v 80. letech minulé-
ho stoleti kurzy pro zdjemce o zdravé
vareni. Frekventanti na ni pozadovali,
aby je naudila i zdravéji smazit. Vyuzila
proto své znalosti vychodni kuchyné
ajizvté dobé je ucila obalovat v ochu-
cené smési z hrachu a obilovin.

SlozZeni

Kazda hraska obsahuje hrach, smés
obilovin (kukufici, ryzi, jahly) a smés
koreni. Dalsi slozeni zalezi na druhu;
vybrat si mZete hrasku pikant, vegan,
jemnou ¢&i vanilkovou. Pro vegany je
vhodna hraska vegan, jak uz nazev na-
povidg, ale i vanilkova. Neobsahuji to-
tiz syrové aroma mlé¢ného plivodu.

Hraska je vhodnd rovnéZ pro nemoc-
né diabetem ¢i celiakii. Ma vysoky ob-
sah bilkovin, vlakniny, antioxidant(,
je zdrojem hof¢iku a zinku, mé nizky
obsah tukd a neobsahuje cholesterol,
lepek ani vejce.

Pouziti

Hraska vanilka je vhodnd zejména
pro obalovani ovoce, jako nahrada
vajec ve sladkych téstech ¢i do paladi-
nek a livancu, jelikoz obsahuje ovocny
cukr. Dalsi hrasky s obsahem soli pak
Ize pouzit na mnoho klasickych ,sla-
nych” receptl: obalovani fizk(l (klasic-
kych i robi fizkd), tvorbu pomazéanek,
dresingy, zahustovani omacek, stav i
polévek. Dobie poslouzi i jako nahra-
da vajec ve slanych téstech, karbanat-
cich, pfi zapékani téstovin, brambor ¢i
zeleniny nebo pro pfipravu $penatu
a dalsich zeleninovych pokrmu.

Pro pfipravu tésta pouzijte zhruba
dvé polévkové IZice na porci, pfidejte
vodu a michejte, az do hustoty ma-
jonézy ¢i hoicice. Vysledné tésticko
nechejte odstat. Pfi této hustoté z jed-
notlivych kousk( tésticko nestéka, Ize
tedy obalovat i druhy zeleniny, které



se bézné neobaluji (napt. mrkev, petr-
zel, cibule, zeli).

Kde hrasku sehnat?

V Olomouci je hraska k dostani v pro-
dejnach zdravé vyzivy. Ctvrtkilova ¢i
kilova baleni hrasky lze objednat pfi-
mo na strankach vyrobce www.ceria.
cz nebo také v e-shopech www.orga-
nictime.cz, www.countrylife.cz, www.
vitamina.cz, www.obchodbezkrutos-
ti.cz, www.dulinka.cz, eshop.provita.
cz, www.bioapetit.cz, www.vitabasta.
cz a dalsi. Nabizet by ji mély i vybrané
druhy lékaren. Ctvrtkilové baleni seze-
nete za zhruba 40 korun, kilové pak asi
za 130 korun (pfimo od vyrobce jesté
levnéji). Pfiprava jidel z hrasky tak
vychézi levné, navic zaSpinite méné
nadobi napfiklad ve srovnani s ptipra-
vou trojobalu.

Recepty z hrasky

Recept na pomazanku z Hrasky
(4 porce)
Ingredience:

40 g jemné Hrasky, 200 ml vody, 40
g Hery (nebo jiného rostlinného tuku),

Sdruzeni olomoucti bedynkafi zaca-
lo 6. ledna jako prvni na Olomoucku
nabizet zdjemcdm o Cerstvou zeleni-
nu a ovoce bedynky az do domu.

Prvni bedynka obsahovala jablka,
brambory, mrkev, pastindk, cibuli,
cesnek, kysané zeli a misku s fefichou.
Pribyly také dyné. Ve velké bedynce
nasli zadkaznici jesté sklenici medu
z Daskabatu na upati Oderskych vr-
chli. Zeli pochazi od Jifiho Kubicka
a je znamé pod znackou Bystrocické
zeli. Jablka dodavé do bedynek spo-
le¢nost Usovsko. V druhé bedynce
byla mineralni voda - tésikovska ky-
selka se zvySenym obsahem kiemiku,
horciku a Zeleza. Soucasti tfetich be-
dynek byla i lahtdkova cibulka v bio
kvalité od ekologického zemédélce
Jifiho Dvoraka z Olomouce, aktual-
né také celer a petrzel. Sortimentu
od tohoto dodavatele bude stéle vic.
Ptibyly rovnéz Zampiony z Oderskych
vrchi. Soucasti kazdé bedynky je tak
vzdy néjaké prekvapeni.

Zéaklad tvoii brambory, mrkev, petr-
zel, cibule a jablka. Dalsi ovoce a ze-
lenina budou do bedynek ptidavany
podle sezdny: celer, ¢esnek, zeli, kvé-

1 mensi cibulka, dalsi zelenina podle
chuti (cca 20 g na osobu) - utfeny Ces-
nek, strouhany kren, strouhand mrkev,
jemné krdjené rajce nebo paprika
Postup:

Hrasku rozmichejte ve vodé a varte
na hustou kasi - zvolna alespon 20
minut. Po vychladnuti na pokojovou
teplotu pfidejte tuk a vyslehejte do
hladka. Do této hmoty pfidejte jemné
nakrajenou cibulku. Podle vlastni fan-
tazie vytvorte pfidanim dalsi zeleniny
pomazanku podle své chuti. Cesneko-
vou pomazanku vytvofite pFidanim
80 g utfeného cesneku, do kfenové
pomazanky patfi 80 g strouhané-
ho kifenu. Do paprikové pomazanky
pfiddme stejné mnozstvi nadrobno
nakrajené papriky, do raj¢atové 80 g
rajcat.

Vege ,Sumavska topinka“
Ingredience: Cerstvy nebo tvrdsichléb,
cesnek, hraska, rostlinnd pomazdnka
nebo sojovy ci taveny syr, keCup, kyseld
zelenina (naklddané papriky, okurky),
syrovd cibule, hof¢ice, olej

Foto: www.bedol.cz

tak, brokolice, cuketa, kapusta, (i rd-
zickova), Spenat nebo mangold, salat,
kedlubny, fedkvicky, patison, dynég,
lilek, hrasek, kukutice, ¢ervena fepa,
pastinak, pazitka, bylinky, kopr, kli¢-
ky, z ovoce hrusky, Svestky, meruriky,
broskve, jahody, maliny, ostruziny,
ryngle, tresné, visné, bordvky, me-
loun, hrozny, Zampiony, hliva atd.

Z doplnkového sortimentu si mo-
hou odbératelé objednat vejce z ven-
kovského chovu a jablka ze sadl na
pomezi Olomoucka a Sumperska.
Objednavat Ize vzdy do ¢tvrtka, a to
e-mailem na adrese objednavky@be-
dol.cz. Jablka jsou k dostani v kilogra-

Zpravodaj

bi
Postup:

Tvrdsi chleba pfedem mirné osmah-
neme na oleji, Cerstvy lze pouZit rov-
nou. Krajicky potfeme ¢esnekem a na-
mazeme sojovym syrem, pomazankou
nebo tavenym syrem (neni nutné)
a dlikladné namocime ze vsech stran
v hrasce. Smazime na rozpaleném ole-
ji do mirné nahnédla (nesmi se spalit).
Podavéame s kyselou zeleninou a ke-
¢upem ¢i cibuli a hok¢ici.

Zbylou hrasku je mozné osmazit na
oleji jen tak (stejné jako zbylé vajicko).
Je vynikajici s doméacim keCupem. PFi-
mo z hrasky Ize na oleji smazit malé
placicky a podavat samostatné nebo
jako pfilohu (ale jsou dost mastné).

Hodi se k zahustovani omacek, pro-
toZe neobsahuje mouku (lepek), ne-
musi prejit varem a ma obdobné po-
uziti jako hotova jiska.

Simona Horkd, Renata Plackovd
Zdroje: www.ceria.cz, www.bioob-
chod.cz, www.vitalia.cz

Kazdy tyden nové dobrodruzstvi

movém a dvoukilogramovém baleni,
cena je 25 korun/kilogram. Deset
kus(l vajec stoji 45 korun. Zastupci
sdruzeni navstivili také kozi farmu
Rozinka v Celechovicich na Hané, kde
se s majitelkou domluvili na dodéavce
kozich syr(i a mléka, kterd by méla za-
¢it na prelomu brezna a dubna.
Sdruzeni zavazi bedynky zatim do
Olomouce, Prostéjova, Litovle a né-
kterych mensich obci. Systém bedol.
cz nabizi dva typy bedynek, které
maji hmotnost pfiblizné 3 a 5 kilogra-
ma. Trikilogramové stoji 240 korun,
pétikilogramové 380 korun. Platba
probihd v hotovosti pfi pfevzeti be-
dynky. Soucasti ceny je dodévka be-
dynek az domu v urc¢eny den v tydnu
(prozatim ¢tvrtek od 16 do 21 hodin).
Potraviny jsou dodavéany v kartono-
vych krabicich. Olomoucti bedynka-
fi spustili i systém zpétného odbéru
karton( a dalsich oball od svych za-
kaznikl pfi dodavce nové bedynky.
Zajimavym zpestienim jsou také ori-
gindlni recepty z dodanych surovin.

Simona Horkd

lomiodiclky




At uz zakladate rodovy statek nebo
jen chcete néjakou méné obvyklou
plodinu na zahradku, neméli byste
prehlédnout webové stranky www.
gengelwebzdarma.cz. Pravé na nich
najdete letosni nabidku obcanské-
ho sdruzeni Gengel, které se vénuje
zachovani, mnozeni a Siteni starych
a krajovych odrid nejriznéjsich plodin
- od psenice po slivoné. Z katalogu ¢i-
tajiciho desitky polozek si mlzete vybi-
rat rostliny s nejroztodivnéjsimi nazvy
- kamejka lékarska, ledenec nachovy,
tufin dumlik nebo dokonce Roubicko-
vo pupikaté. Za maly poplatek (18 K¢
postovné, 18 K¢ balné a manipulacni
poplatek podle poctu polozek) obdrzi-
te sacek se seminky, pfipadné odden-
ky, hlizami, semenacky ¢i rouby. U kaz-

Vétsina z nds si banany ¢asto dopfa-
va a povazuje je za béZnou potravinu.
Maélokdo vsak pfemysli nad tim, kde,
kym a za jakych podminek jsou pés-
tovany a vykupovéany. Naprosta vét-
Sina vSech bananl se prodava v su-
permarketech, které maji moznost si
zvolit, od koho je nakoupi. Supermar-
kety predstavuji velikou kupni silu
a ve vétsiné evropskych zemi ovladaji
velkou ¢ast trhu s potravinami, mo-
hou si tedy pomérné snadno dikto-
vat podminky, mezi néz samoziejmé
nejvyssiho zisku. Na tento tlak reagu-
ji majitelé bananovych plantazi, ktefi
své pracovniky jesté vice vykofistuji.
»,Bé&Znou praxi jsou mnohahodinové
neplacené pfescasy, sexualni obtézo-
vani zen, nucend détska prace, otra-
vy lidi pesticidy, kontaminace pudy
i vodnich zdroj,” popisuje koordi-
natorka kampané Barbora Mrazkova
ze Spolecnosti pro Fair Trade. Nejvice
tuto honbu za ziskem odndseji milio-
ny zaméstnancl plantazi v Ekvadoru,
Kostarice, Kolumbii, Kamerunu a dal-
Sich zemich.

Prispét ke zméné tohoto bezpochy-
by neutéSeného stavu chce tfileta
mezinarodni kampan Za férové ba-
nany!, jejiz Ceskou verzi v listopadu

dé plodiny je uveden stru¢ny navod na
péstovani a stanovistni naroky. Pokud
se zadafi a Uroda bude bohat4, pak si
vétsinu seminek nechte (pokud je bu-
dete chtit v dal3ich letech znovu zasit)
a &ast jich poslete zpatky Gengelu, aby
byl genofond zachovan pro dalsi rok
i generace.

Pokud je nékterd rostlina vase ,sr-
decni zalezZitost”, muzete se stat jejim
péstitelem a patronem a nabizet se-
minka pres katalog také. Je dilezité,
aby si péstitelé vedli zaznamy o pésto-
vanych odrtdach a pak zkusenosti pfi-
psali do dopisu k seminkim. Rozsifite
tim znalosti o rostlinach a pomuzete
dalsim péstitelim. Katalog a sdruzeni
nefunguje jako bézné komercni nabid-
ky - jde predeviim o svépomocnou

spustila Spole¢nost pro Fair Trade.
Kampan mifi na Vladu CR, supermar-
kety i samotné konecné spotiebitele.
Produkce bananl neovliviiuje pou-
ze pracovni podminky zaméstnancu
plantézi, ale také samozfejmé zZivotni
prostiedi. Jiz samotné dovazeni nej-
prodavanéjsiho ovoce v Evropé pfes
celou planetu jejimu zdravi urcité
neprospiva. ,Banany jsou po baviné
chemicky nejvice osetfovanou plodi-
nou na svété. Pesticidy tak silné naru-
Suji tamni ekosystém a také ohrozuji
zdravi lidi, ktefi je na plantazich pés-
tuji,” komentuje Mrazkova.

Spole¢nost pro Fair Trade si dala za
ukol presvédcit vladu, aby podpofila
navrhy, které zajisti vétsi pravni od-
povédnost firem i maloobchodnich
fetézcl. ,Po ¢eskych supermarketech
budeme zadat, aby prevzaly sv(j dil
zodpovédnosti za podminky vyroby
zbozi, které prodavaji. Déle je chce-
me pfimét k tomu, aby zavedly do
sortimentu banany s certifikaci Fair-

Zivé poklady minulosti na zahradé

sit zahradkard a fandi starych plodin.
| proto se pfedpokladd, ze rostliny bu-
dou péstovany v souladu se zasadami
ekologického hospodareni, bez che-
mie a hlavné s laskou. A jedna speciali-
ta: Pokud se nem(izete rozhodnout, ja-
kou plodinu vybrat, tak do objednavky
napiste tfeba jen ,jedna odriida samo-
sprasnych fazoli do niziny” nebo ,trval-
ka do polostinu” a dostanete seminka
pravé téch druhd, které je potreba ten
ktery rok namnozit.

Objednavky seminek (pouze pisem-
nél) musi na adresu Gengelu dorazit
nejpozdéji 3.3. 201

Vypéstovand seminka zasilejte nej-
pozdéji do 31. 10. 2011.

Renata Plackovd

Kampan za férové banany odstartovala

trade. Tato certifikace v soucasnosti
jako jedina zarucuje, ze zaméstnanci
pracuji za distojnych podminek a ze
v misté produkce neni ni¢eno zivotni
prostiedi,” vypocitdva Barbora Mraz-
kova pozadavky kampané.

FT banany v Evropé, u nas zatim
vyjimecné
V zemich zdpadni Evropy se uz ba-
nany s fairtradeovou znackou stavaji
standardem, i kdyz jsou drazsi nez
Jtradiéni” ovoce. Napfiklad ve Velké
Britanii je kazdy Ctvrty banan fair-
tradeovy, ve Svycarsku uz dokonce
kazdy druhy. Fairové banény lze na-
hodné objevit v Inter sparu. Castéji se
v obchodech vyskytuji bio banany, ty
viak nezarucuji spravedlivé pracovni
podminky. Na youtube.com muzete
také shlédnout kratky dokument Ot-
rdveny raj rezisérky Jan Nimmo, ktery
se vénuje pouzivani chemikalii na ba-
nanovych a ananasovych plantazich.
Vznikly také stranky www.makefruit-
fair.org, které se kromé banant zaby-
vaji pravé podminkami pfi péstovani
ananasu.
Zuzana Boréanyiovad
Zdroje: www.bio-info.cz
www.zaferovebanany.cz/
supermarkety
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